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Durante 10 años fue la responsable del 
catering para el equipo que hace el pro-
grama El Hormiguero (Antena 3) y sus 
invitados. Alrededor de 100 personas. Ha 
formado a los concursantes de programa 
Masterchef (TVE) en varias ediciones, es 
profesora de la Escuela Masterchef onli-
ne, fue jefa culinaria de la primera tem-
porada del programa de TVE Hacer de 
comer, de Dani García; y el actor Richard 
Gere y su mujer, Alejandra, que siguen 
una dieta vegana, recurren a ella cuando 
están por España.

La argentina Gabriella Tassile, vecina 
de Boadilla, recaló en España hace aho-
ra 30 años. Y aunque estudió Ciencia 
Política, “nunca soñé que el gran rega-
lo que me esperaba en España, en Ma-
drid en concreto, era que de mi hobby, 
la cocina, iba a hacer mi profesión”.

Aspira a escribir su propio libro, pero 
ya ha dado un primer paso: aportó sus 
recetas a la novela Los sabores perdidos 
(Ediciones B), de Raquel Martos. 

El año pasado el Ministerio de Turis-
mo argentino la nombró Chef embaja-
dora marca país. 

¿Cómo empezaste? Pues de camarera... 
Llegué a España en 1993. Era el mo-
mento de Adriá, Arzak, Subijana... Me 
encantaba y me dije por qué no formar-
me como chef y hacer una profesión de 
lo que tanto me gustaba hacer. ¡La me-
jor decisión que he tomado en mi vida!

¿Dónde aprendiste profesionalmente? 
Me fui a la Escuela de Hofmann, en  
Barcelona. Fui ayudante de cocina en 
la Escuela de Cocina Telva doce años,  
realicé varios stages con Andrés Madri-
gal, Sergi Arola y Dani García, entre 
otros. Con el tiempo, me contrató una 
empresa de catering y unos años des-
pués acabé creando la mía propia. 

Y así llevo 20 años, con mis cursos, ca-
terings, asesoramiento a restaurantes, ce-
lebraciones, de chef particular de muchas 
de las personas que he ido conociendo... 
Y 12 años establecida en Boadilla. 

Boadilla me encanta. Me hace recor-
dar mucho a Argentina cuando era 
pequeña, eso de vivir en barrios, en 
casas… Eso de tener vecinos con cara, 
nombre. [Su vecino de en frente la lleva 

a menudo los productos que cultiva en 
su huerta, que ella cocina y le devuelve 
luego preparados].

Y esta afición por la cocina, ¿de dónde 
te viene? De muy pequeña de la familia. 
Mi abuela española, Paca, llegó a Argen-
tina con nueve años. Cocinaba muchí-
simo. Nos hacía tortilla de patata. Los 
viernes por la noche me iba a dormir a 
su casa y me acuerdo de su tortilla, que 
me tenía lista como bienvenida. Tenían 
un bar, y allí yo le ayudaba a cerrar las 
empanadas argentinas o lo que fuera. 

También mi madre cocinaba mucho. 
La primera receta que hice fue con nueve  
años. De las que recortaba mi madre de 
los periódicos y guardaba en una caja: 
albondigas duquesa. Todavía me acuerdo. 
Se las hice a mi padre por el Día del Padre. 
Y eso me enganchó mucho. Todo el mun-
do te apoya, halaga. Para los cumples yo 
ya empecé a animarme a hacer galletas, 
alfajores. Entré poco a poco en esa espiral 
a ver qué aprendías para el año siguiente 

Amor por 
la cocina
Es la pasión personificada 
por la cocina, el trabajo bien 
hecho y la responsabilidad. 
Lleva 30 años en España. 
Aquí se convirtió en 
chef. Gabriela Tassile (54 
años) gestiona su propia 
empresa de catering, da 
cursos de cocina y ejerce 
de embajadora de la 
gastronomía argentina. 

GABRIELA TASSILE

Texto y fotografía: Abel Núñez

PRIMER PLANO

CONTINÚA EN LA PÁGINA 6





6 PRIMER PLANO  |  ENTREVISTA A LA CHEF GABRIELA TASSILE |

para poder alimentar y sorprender a esa 
familia o esos amigos que tanto les gus-
taba lo que hacía. Todo era parte de mi 
hobby. Y aquí en España fue donde rela-
mente lo vi como una salida profesional.

¿Cómo te introdujiste entre los famo-
sos? Gracias a uno de mis primeros 
clientes, el diseñador argentino Rober-
to Torreta y su mujer, Carmen. Empecé 
cocinando en su casa, ¡y aún sigo ha-
ciendo cosas para ellos! Me presentaron 
a muchas personas con las que luego he 
trabajado. Gracias a El Hormiguero, a 
Carmen y a Roberto, conocí a Alejandra 
Gere y Richard Gere, que me propusie-
ron ser su chef privado cada vez que 
vienen a España de visita. 

Has trabajado varias temporadas co-
mo formadora en Masterchef (TVE). 
Eres también profesora en la escuela 
online del programa. ¿Cuál es tu labor 
con ellos? Hacemos lo que no se ve. No 
se entendería la evolución de los parti-
cipantes si no hubiera una formación 
detrás. Ellos no saben los platos que van 
a tener que hacer, pero sí que toca una 
técnica específica. Y tú les das herra-
mientas para que puedan hacer esa 
técnica. Somos varios formadores los 
que trabajamos con ellos.

¿Cambia mucho el trabajo con niños, 
adultos o famosos? Sí, cambia mucho. 
Sobre todo cuando estás de mentora en 
la edición celebrity, porque estás todo 
el día con ellos formándoles. He sido 
mentora de Silvia Abril, Raquel Sánchez 
Silva, Vanesa Romero, Cayetana Gui-
llén Cuervo... Con Silvia Abril, por 
ejemplo, iba prácticamente todos los 
días a su casa. Hacíamos todas las re-
cetas y las  posibles opciones.

Das también clases de cocina a par-
ticulares... Me gusta mucho dar clases. 
Es una alegría colaborar en un momento 
lindo, que alguien le coja el gusto y apren-
da cocina. Algo  que tengo que ver con 
mi hija, porque no me sigue mucho, ja ja 
ja. Hay formatos a medida, clases norma-
les con un tema… Depende de los grupos 
que van saliendo. 

¿Qué es lo que más te demandan los 
alumnos? Arroces y repostería. Los 
arroces, en el país de la paella, para mí 
también fueron un reto. Tenía el sín-
drome el impostor. Imagínate: una 
argentina haciendo paella, tortilla de 
patatas... Ja ja ja. Mi abuela me enseñó 
a hacerla con cebolla bien carameliza-
da, la tortilla cruda por dentro...  

¿Qué tipo de cocina haces?  Mi cocina 
es casera, muy colorista, muy agarrada a 
las especias, las hierbas aromáticas. Me 
gusta que sea cromáticamente atractiva... 
Casera pero sin renunciar a la técnica 
mientras se respete lo anterior.  

¿Tú plato favorito? Ummm... ¡Tengo 
muchos! ¡Las empanadas argentinas, 
la tortilla de patatas y las croquetas! Las 
croquetas siempre las trato de incluir 
en mis propuestas. De sabores: tomate 
seco, piñones y albahaca, una argenti-
lizada de humita de maíz, una receta 
andina indígena del norte de argentina, 
cangrejo al curry, mejillones en esca-
beche…). Es una preparación que da 
para muchas opciones.

¿Qué opinión te merece la gastrono-
mía actual? Para mí España es como un 
disneyland gastronómico. Es uno de los 
mejores países para ser cocinero y co-
mer. Hay de todo y bueno: la huerta, 
carne, pescado, lácteos, aceite...  En ge-
neral, como se come en España, al pre-
cio que pagamos, cuesta encontrar en 
el mundo un nivel parecido.

Sí echo de menos sitios con una cocina 
de autor a un precio asequible. La quin-
ta gama [la incorporación a las cocinas 
de los alimentos cocinados y envasados] 

ha hecho muy parecidas las cartas de los 
restaurantes. Se va a lo seguro y no se 
toma el riesgo de confiar en un cocinero. 

¿El secreto de un buen catering? Que 
sepas interpretar qué se va a celebrar o 
motivo de la reunión, y tratar de acom-
pañar con lo mejor que sabes hacer y 
los mejores productos. Si tienes un 
buen producto, una buena técnica, es-
cuchas mucho a tu cliente, difícilmen-
te te saldrá mal. Por eso no suelo pasar 
menús, que tengo muchos, pero a lo 
mejor no es lo que quieres. Prefiero que 
mis clientes me digan qué es lo que ne-
cesitas, qué quieren, y a partir de ahí, 
creamos el menú. 

¿Nunca te has planteado montar tu 
propio restaurante? Sí, pero lo descar-
té porque es inviable el restaurante y 
formar una familia. Busqué otra alter-
nativa: el catering, las clases de cocina. 
hay picos de trabajo, pero es algo más 
compatible con tener una familia.   n

VIENE DE LA  PÁGINA 4

Gabriela Tassile con el libro de la periodista Ra-
quel Martos con el que ha colaborado con sus 
recetas: Los sabores perdidos.

En Navidad
Como cada año, Gabriela Tassile pone a disposición de sus clientes sus platos más navide-
ños como las carrilleras ibéricas melosas al vino tinto y cacao o el pavo relleno estilo ame-
ricano, todo con sus guarniciones y salsas. También ofrece opciones vegetarianas y vega-
nas para que todo el mundo disfrute de una comida artesana elaborada con todo detalle. 
Sin olvidar las cajas de elaboraciones gourmet para quien quiera hacer ¡un regalo navide-
ño y sabroso!
Todos los platos se pueden consultar, y hacer los pedidos, en la página de la chef:   
www.gabrielatassile.com.
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Más que luces
NAVIDAD EN BOADILLA

Con el encendido del alum-
brado navideño el 24 de no-
viembre, comenzó la tempo-
rada navideña en Boadilla del 
monte. Un momento mágico 
que se celebró con la música 
de una brass band y los villan-
cicos de los alumnos del St 
Michael’s Schooll. Sin faltar 
el clásico chocolate con chu-
rros para entrar en calor.

El belen, en el palacio
Del 5 de diciembre al 4 de 
enero, el palacio del infante 
don Luis acogerá el Belén 
Goyesco y Natividad, mon-
tado y decorado este año 
también por la Asociación 
de Belenistas de Boadilla. Y 
del 22 de diciembre al 7 de 
enero, se levantará en el Re-
cinto ferial la Carpa de Na-
vidad, con sus tradicionales 
actividades para niños. 

También para ellos habrá 
espectáculos de música y 
teatro infantiles como El 
mago de Oz (27 de diciem-
bre), El circo del payaso Ta-

llarín (28 de diciembre) y La 
Gran Aventura de los Reyes 
Magos (29 de diciembre) en 
el Auditorio municipal. Y el 
cuentacuentos Rodolfo Nariz 
Roja (15 de diciembre) en el 
Teatro Princesa doña Leo-
nor, entre otras muchas ac-
tividades pensadas para los 
peques de la casa. 

Además, estas navidades 
tendremos un concierto be-
néfico muy especial por los 
niños ucranianos, La magia 
de Navidad (17 de diciem-
bre).

Nuestras queridas ovejas 
llegarán el 17 de diciembre a 
la Finca La Milagrosa, donde 
también se hará el Belén vi-
viente. Habrá, como otros 
años, migas, churros con 
chocolate y castañas asadas. 
Y se podrá colaborar con la 
Fundación Golfín llevando 
pañales o leche infantil.

Tampoco puede faltar en 
estas fechas, Nostalgia Fla-
menca. Un villancico creado 
por José Luis Olaizola que 

desgrana a través de los palos 
del flamenco el misterio de la 
Navidad. Interpretado por 
Pilar Domínguez y su ballet. 
La cita, el 23 de diciembre en 
el Auditorio.

Música en las iglesias
Otro clásico son los concier-
tos en las iglesias de Boadilla: 
el Coro Góspel y Coro Do 
Mayor de la Escuela Munici-
pal de Música y Danza en la 
Iglesia del Santísimo Cristo 
de la Misericordia (16 de di-
ciembre);  la Velada de canto 
a cargo de los mejores solis-
tas de la Escuela Municipal 
de Música y Danza en la Igle-
sia de San Cristóbal (19 de 
diciembre); y el Coro Luigi 

Boccherini y Juvenil de la 
Escuela Municipal de Músi-
ca y Danza en la Iglesia del 
Convento (21 de diciembre).

La cabalgata de los Reyes 
Magos (5 de enero) pondrá 
el punto y final a la Navidad, 
acompañada de fuegos arti-
ficiales y la visita de Sus Ma-
jestades de Oriente al palacio 
del infante don Luis.    n

VER LA PROGRAMACIÓN DE 
NAVIDAD EN BOADILLA DEL 
MONTE

CONTINÚA EN LA PÁGINA 10
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Imprescindibles
EL PROGRAMA

La Navidad en Boadilla tiene cada año algunas citas que no 
te debes perder. Estos son algunas de ellas. Y al final, te de-
jamos también el código QR en el que puedes consultar la 
programación navideña completa.    n

Del 5 de diciembre al 4 de enero 
EL BELÉN Y EL MISTERIO EN EL 
PALACIO
Sala de Música y Capilla del Palacio del 
Infante don Luis 
Horario: de 11.00 a 14.00 y de 17.00 a 19.30.
24 de diciembre: de 11.00 a 14.00 h. 
25 y 31 de diciembre y 1 de enero: cerrado.
Entrada libre hasta completar aforo.

Del 5 de diciembre al 4 de enero 
BUZÓN REYES MAGOS
Palacio Infante don Luis
Horario:  11.00 a 14.00 y de 17.00 a 19.30.
24 de diciembre: de 11.00 a 14.00
25 y 31 de diciembre y 1 de enero: cerrado.

Del 7 al 22 de diciembre 
XVII CONCURSO DE BELENES
Para más información y apuntarse, www.
ayuntamientoboadilladelmonte.org/par-
ticipacion-ciudadana y en asociaciones@
aytoboadilla.com

Del 15 al 17 de diciembre 
EXPO HÉROES
Carpa del Recinto Ferial
Horario: viernes 15 de diciembre, de 16.30 
a 20.30; sábado 16 y domingo 17 de di-
ciembre, de 11.00 a 14.00 y de 16.00 a 20.00.  
Tercera edición de esta exposición de las 
Fuerzas Armadas y de los Cuerpos de Se-
guridad y Emergencias que nos permite 
conocer de cerca su labor.
Entrada libre hasta completar aforo.
 
17 de diciembre 
LLEGADA DE LAS OVEJAS AL 
MONTE Y BELÉN VIVIENTE
11.00 a 15.00
Finca La Milagrosa
Llegada de las ovejas al monte, donde ha-
brá talleres y actividades con animales de 
granja. Migas, churros con chocolate y cas-
tañas asadas. Y la popular representación 
del belén vivienta en la que todos pueden 
participar. Autobuses gratuitos desde las 
10.45 hasta las 15.15 h, entre el Recinto 
Ferial hasta La Milagrosa.

Del 22 de diciembre al 7 de enero
CARPA MUNICIPAL DE NAVIDAD
Recinto Ferial
Acceso gratuito para las familias empadro-
nadas, previa presentación de DNI. No 
empadronadas, 15 € por unidad familiar y 
3 € por adulto individual.
Zona peques: ludoteca y castillos hincha-
bles para niños y bebés hasta 3 años.
Zona infantil: talleres y castillos hincha-
bles para niños de 4 a 12 años.
Zona juvenil: juegos recreativos para ma-
yores de 12 años.
Horario de la carpa:
11.00 – 14.00 y de 16.00 – 21.00.
Los días 24, 25 y 31 diciembre y 1, 5 y 6 
enero permanecerá cerrada.

23 de diciembre
CONCIERTO NOSTALGIA 
FLAMENCA DE LA NAVIDAD
19.30
Auditorio Municipal
Villancico flamenco de José Luis Olaizola 
que desgrana, a través del flamenco, el 
misterio de la Navidad. Espectáculo de 
danza y música interpretado por Pilar Do-
mínguez y su ballet, con música original y 
guitarra de Rafael Andújar.
Precio: 10 euros (donativo a favor de la ONG 
Somos Uno). Disponibles en Escuela de 
Danza Pilar Domínguez (c/ de la Fragua, 3).

CONCIERTOS DE NAVIDAD EN 
IGLESIAS
Entrada libre hasta completar aforo. 
16 de diciembre - 18.00
Coro Góspel y Coro Do Mayor de la Escue-
la Municipal de Música y Danza
Iglesia del Santo Cristo de la Misericordia 

19 de diciembre - 19.00
Velada de canto con los mejores solistas 
de la Escuela Municipal de Música y Danza
Iglesia de San Cristóbal
 
21 de diciembre - 20.00
Coro Luigi Boccherini y Coro juvenil de la 
Escuela Municipal de Música y Danza
Iglesia del Convento

23 de diciembre - 19.45
Coro de la parroquia de Las Lomas con 
piano y violonchelo. Dir: Paloma Friedhoff.
Iglesia de Santos Apóstoles de Las Lomas.

VISITA DEL CARTERO REAL 
2, 3 y 4 de enero - 16.00 a 19.00
Visita del cartero real de los Reyes Magos.
Palacio Infante don Luis

GRAN CABALGATA DE REYES
5 de enero - 18.00
Sus Majestades los Reyes Magos, Melchor, 
Gaspar y Baltasar, llegan a Boadilla.
Recorrido. Salida a las 18 h de Puerta de 
Boadilla, avenida Siglo XXI, avenida Nue-
vo Mundo, calle Alberca, calle Pedro Gon-
zález, calle Mártires y fin en la explanada 
del Palacio.

De 21.00 a 23.00
Recepción Reyes Magos y espectáculo pi-
rotécnico musical en el Palacio del Infante 
don Luis.

QR PARA ACCEDER A TODA 
LA PROGRAMACIÓN DE 
NAVIDAD EN BOADILLA 
DEL MONTE
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Ortodoncia y Ortopedia 
a partir de los 6 años de edad

Estética Dental
Implantología

• Tecnología 3D • Diagnóstico Inmediato 

• Seguimiento del tratamiento 
de principio a fin

PROFESIONALES 
CON 25  AÑOS 
DISEÑANDO LAS 
MEJORES SONRISAS

Telf. 91 428 79 04 - 680 300 543
Avenida Isabel de Farnesio, 31 - Local 9

28660 Boadilla del Monte - Madrid
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El presupuesto del Ayunta-
miento de Boadilla del Mon-
te para 2024 es de 84 millo-
nes de euros, 9,5 millones 
más que en 2023 (un 12,75% 
más). Un aumento impor-
tante debido en gran parte a 
los 6,6 millones de euros de 
ingresos que espera recibir 
el  consistorio por la venta 
de parcelas y bienes munici-
pales. Una particularidad 
que no figuraba en ejercicios 
anteriores y que en parte irá 
destinada a financiar la 
anualidad de las obras del 
Centro de Seguridad.  Sin 
contar esto, el incremento 

sería del 3,96%. 
Este incremento presupues-

tario obedece también al au-
mento de población del mu-
nicipio (Boadilla ha sumado 
10.000 habitantes en los últi-
mos 5 años) y, por tanto, de 
los servicios que presta el 
Ayuntamiento asociados a 
este aumento de la población. 

Bonificaciones fiscales
Se mantienen las bonificacio-
nes fiscales vigentes actual-
mente, como la del IBI a las 
familias que instalen placas 
solares en sus viviendas (se 
estima que 2.252 viviendas 

podrían acogerse el próximo 
año a esta deducción), a las 
familias numerosas (unas 
1.562 familias estimadas)…

Baja la plusvalía
En 2024 entra en vigor tam-
bién la rebaja del 25% al 24% 
de la tasa de plusvalía (un 4% 
menos).  

Por lo demás, el presupues-
to sigue la misma filosofía de 
años anteriores: ingresos y 
gastos equilibrados, impues-
tos como el IBI o la tasa de 
vehículos, al mínimo legal, 

importantes bonificaciones  
fiscales para las familias...

La aprobación inicial de las 
cuentas municipales para 
2024 salió adelante con el 
apoyo del Equipo de Gobier-
no (18 votos). El resto de 
grupos municipales (Vox, 
PSOE y la concejal de Más 
Madrid), votaron en contra 
(7 votos).   n

PRESUPUESTOS  
MUNICIPALES

Presupuesto 2024:  
84 millones de euros, 
un 12,75% más

ECONOMÍA

El tradicional Belén de la Real Casa de Co-
rreos rinde este año un homenaje al primer 
nacimiento que San Francisco de Asís, pa-
trón de los belenistas, creó en la gruta de 
Greccio (Italia) en la noche de la Navidad 
de 1223, y del que se cumplen 800 años.
El montaje es el más grande construido 
hasta el momento. Se eleva sobre una pla-
taforma de 280 metros cuadrados que re-
produce, con cerca de 400 figuras, nueve 

escenas principales y otras secundarias. 35 
voluntarios de la Asociación de Belenistas 
de Madrid han trabajado en esta propues-
ta que se ha planteado como un recorrido 
inmersivo para el visitante, quien podrá ver 
las diferentes imágenes desde el interior del 

propio conjunto.  
Se puede visitar de lunes a domingo de  
10.00 a 22.00 h.  30 noviembre, 4 diciembre 
y 6 enero: 14.00 a 22.00 h. 24, 31 diciembre 
y 5 enero: 10.:00 a 18.00. Cerrado: 25 diciem-
bre y 1 enero.    n   

Homenaje al primer 
belén de la historia

COMUNIDAD DE MADRID

El calendario laboral para 2024 aprobado 
por la Comunidad de Madrid incluye 12 
festivos, de los que nueve son fiestas en 
toda España y tres (Jueves Santo, el día 
de la Comunidad y Santiago Apostol), sí 
en algunas comunidades , pero no en 
todas. A estos hay que sumar los dos días 
fijados por cada uno de los ayuntamien-
tos de la región.

FESTIVOS 2024 EN LA COMUNIDAD  
DE MADRID
1 de enero (lunes)  Año Nuevo.
6 de enero (sábado)  Epifanía del Señor.
28 de marzo Jueves Santo.
29 de marzo Viernes Santo.
1 de mayo (miércoles)  Día del Trabajador.
2 de mayo (jueves)  Día de la Comunidad 
de Madrid. 
25 de julio (jueves)  Santiago Apóstol.
15 de agosto (jueves) Asunción de la Virgen.
12 de octubre (sáb.) Fiesta Nacional de 

España.
1 de noviembre (viernes) Todos los Santos.
6 de diciembre (viernes) Día de la Consti-
tución Española. 
25 de diciembre (miércoles), Natividad del 
Señor.  

FESTIVOS LOCALES 2024  EN BOADILLA 
DEL MONTE
27 de mayo (lunes)  San Babilés.
7 de octubre (lunes) Día de la Virgen del 
Rosario.   n

Calendario laboral 2024
FESTIVOS
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FELIZ NAVIDAD 
y próspero Año Nuevo repleto de DANZA

Calle de la Fragua, 3 (Boadilla del Monte)     916 333 006     www.escueladedanzapilardominguez.es 
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 V CERTAMEN DE PINTURA SENIOR Y I  CERTAMEN DE FOTOGRAFÍA SENIOR

Certamen de pintura senior. De izda. a dcha. Primer premio: Francisco Fernández Ayuso. Segundo premio: Mª Mercedes Fernández Rincón. Tercer pre-
mio: Antonio Herrera Infantes.

Certamen de fotografía. De izda. a dcha. Primer premio: Ángel González. Segundo premio: Concepción Calderón. Tercer premio: Cosme Núñez.

PREMIADOS. El pasado 7 de noviembre se hizo público el fallo de la quinta edición del 
Certamen de pintura Senior y la primera del Certamen de fotografía senior, organizados 
ambos por la Asociación de Mayores de Boadilla. Participaron 17 pintores y 10 fotó-
grafos en sendos concursos. Obras que estuvieron expuestas hasta el 10 de noviembre 
en la sala de exposiciones del Centro de Formación. Ahí ya pudimos ver el alto nivel 
de las obras. Sobre estas líneas, las obras ganadores de los respectivos certámenes. Y 
a la izquierda, los ganadores con el alcalde, Javier Úbeda, la concejal de Mayores, Mª 
Ángeles Martínez Saco; y la junta directiva de la Asociación de Mayores.    n

Concierto The Fortynagers: 3.700 
euros recaudados

La ONG Pajes Mágicos logró recaudar 3.700 euros en el concierto 
benéfico que organizó el pasado 4 de noviembre en el Club Las 
Encinas de Boadilla. La música la puso el  grupo The Fortynagers. 
El Club Las Encinas cedió el local, el bar dio de cenar a todos y los 
voluntarios de Pajes Mágicos velaron por que todo saliera bien.
La ONG está estos días en plena campaña de pajes mágicos con 
el objetivo de que miles de niños  de familias sin recur-
sos (de Boadilla y otros sitios de España), reciban su 
regalo de Reyes, el  Niño Jesús o Papa Noel.

¿Quieres ser paje mágico?
Se puede participar como paje mágico, comprando 
un juguete nuevo que uno de estos niños hayan 
pedido en su carta de Reyes. También se puede co-

laborar donando juguetes de segunda mano 
en buen estado. 
Para inscribirse, es necesario contactar con la 
asociación. email: pajesmagicos@gmail.com 
Tel. 674 038 895 / 607 114 777. 
www.pajesmagicos.org 

PAJES MÁGICOS
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El Puerta de Hierro reconoce el trabajo de 
la unidad Agente Tutor
Con motivo del  V aniversario de la puesta en marcha de la unidad de hospita-
lización de Psiquiatría infantojuvenil en el Hospital Puerta de Hierro de Maja-
dahonda, el centro reconocía el mes pasado el trabajo de asociaciones, funda-
ciones y entidades que colaboran habitualmente con ellos. Entre estos, está la 
unidad Agente Tutor de Policía Local de Boadilla del Monte. En la imagen, agen-
tes de este importante equipo,  junto con sus responsables, recogiendo  dicho 
reconocimiento. ¡Enhorabuena a todos por vuestra gran labor!    n

POLICÍA LOCAL
El domingo 17 de diciembre, Boadilla Solidaria 
organiza su tradicional mercadillo benéfico de 
venta de libros en la parroquia de Las Lomas, de 
10.00 a 14.00 h. ¡El último del año!
Ahí encontrarás una amplio surtido de novelas, 
libros infantiles, de historia, cine... a precios muy 
económicos. Luego, todo lo recaudado se dona 
a Cáritas.
El día anterior se puede colaborar llevando 
ejemplares para su venta, siempre que estén en 
buen estado (libros de texto, no).    n

El 17 de diciembre,  
cita con el Mercadillo  
de libros en Las Lomas 

PARROQUIA DE LAS LOMAS

TENSA TEJIDOS,
EFECTO LINFTING

PIDE TU CITA AHORA

DESTRUYE EL
TEJIDO GRASO

CLINICAMENTE
PROBADO

Es un procedimiento
ambulatorio y sin dolor.

con el Dr. Javier García del Monte

607 96 46 92
@dr.javiergarciadelmonte

¡Pierde grasa
localizada ya!
El Laserlipolysis® es un procedimiento novedoso para
tratar la grasa localizada mediante una fibra óptica
que emite energía a través de una cánula.



16 APUNTES |  NOTICIAS |  Diciembre 2023

La Asociación de Comercio 
de B oadi l la  del  Monte 
(ACBM) entregó el pasado 23 
de noviembre los II Premios 
Empresariales ACBM 2023 en 
una gran gala celebrada en el 
Auditorio Municipal de 
Boadilla. Un evento que con-
gregó a un importante núme-

ro de empresarios de la ciudad 
y autoridades, que no se qui-
sieron perder unos premios 
que reconocen el importante 
papel del comercio y las em-
presas del municipio en el 
tejido social y económico. 

Los premios de la ACBM 
reconocieron una vez más el 

emprendimiento, la innova-
ción, la constancia, la creati-
vidad, el talento, la visión de 
futuro, la apuesta por lo arte-
sanal, al pequeño comercio de 
barrio especializado o la tra-
yectoria de comercios y em-
presas de Boadilla. Pero, sobre 
todo, el trabajo de todas aque-

llas personas que están detrás 
de cada negocio o empresa.

Asistentes
Entre los asistentes, a los que 
dio la bienvenida la presiden-
ta de la ACBM, Ana Aller, 
estaban la directora general 
de Comercio, Consumo y 
Servicios de la Comunidad de 
Madrid, Marta Nieto Novo; 
Eduardo Zamácola, vicepre-
sidente de CEIM; Alejandro 
Halftter, secretario general de 
la Cámara de Comercio de 
Madrid; el alcalde, Javier 
Úbeda; el concejal de Comer-
cio, José Sanchez Lobato; 
otros concejales del equipo de 
Gobierno y ediles del resto de 
grupos políticos con repre-
sentación en el Ayuntamien-
to: Vox, PSOE y Más Madrid. 

También representantes de 
la Asociación de Empresas de 
Prado del Espino y un impor-
tante número de empresarios 
de la ciudad.    n

VER 
GALERÍA DE 
IMÁGENES 
DE LA GALA 
DE PREMIOS

Reconocimiento al papel  
de comercios y empresas

I I  PREMIOS EMPRESARIALES ACBM 2023

LOS PREMIADOS
PREMIO EMPRENDIMIENTO  Prototipo 0.
PREMIO CREANDO FUTURO  Grupo SM.
PREMIO RESTAURADOR  Denominación de Origen.
PREMIO COMERCIO DEL BARRIO  Cruddo Gourmet.
PREMIO CALIDAD ARTESANAL  La Cibeles.
PREMIO CREATIVIDAD Y TALENTO  Pilar Domínguez.
PREMIO CRECER Y AVANZAR  Kid&Us.
PREMIO A LA CONSTANCIA  Viajes TGM.
PREMIO INNOVACIÓN  Quantic Nanotech. 

RECONOCIMIENTO VIDA EMPRESARIAL  
Mesón Jamonero Canete.
RECONOCIMIENTO VIDA FRANQUICIADO 
Rodilla.
RECONOCIMIENTO TRAYECTORIA EMPRESARIAL 
El Árbol Catering, Boaóptica y Espiga Moda.

PREMIO HACEMOS BOADILLA  Mercadona. 

Foto de familia de todos los establecimientos galardonados en los II Premios Empresariales ACBM 2023.

El mes pasado abrieron en Boadilla dos supermercados nuevos. 
Uno de  Ahorramás y otro de Mercadona. Ahorramas abría el 7 de 
noviembre su tercera tienda en el municipio en el Centro Comer-
cial Cortijo Sur. Y Mercadona el 27 de noviembre en Valenoso. Es 
su segundo establecimiento, aquí. ¡¡Bienvenidos!!  n

NUEVOS CENTROS DE AHORRAMÁS Y MERCADONA
MÁS SUPERMERCADOS
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El Ballet de Pilar Domínguez y los jinetes Manuel Baena y 
Ángeles Balmaseda actuaron el pasado 26 de noviembre en 
Ifema Madrid Horse Week, el evento ecuestre más impor-
tante de España. Entre los espectáculos programados a lo 
largo de ese fin de semana para todo el público que se acer-
có a esta feria, un fragmento de Musas, obra que disfrutamos 
en Boadilla en su totalidad en octubre y que combina el arte 
ecuestre con la danza. ¡Enhorabuena!     n

BALLET DE PILAR DOMÍNGUEZ

‘Musas’, en el mayor evento 
ecuestre de España

El mercadillo navideño de Boadilla 
Solidaria fue, una vez más, un éxito. 
El tradicional rastrillo benéfico na-
videño, celebrado en la parroquia 
de Las Lomas entre el 17 y 19 de 
noviembre,  consiguió recaudar 11.000 euros gracias a las ventas 
de juguetes, bisutería, arte, adornos navideños. Un dinero que se 
destinará a la campaña de Cáritas ¡Apadrina un mayor!, una ini-
ciativa de ayuda a personas mayores con escasez de recursos.     n

BOADILLA SOLIDARIA

11.000 EUROS PARA 
‘APADRINA UN MAYOR’

La Orquesta de pulso y púa 5º traste 
organizó el pasado 16 de noviembre 
el VIII encuentro de orquestas de 
esta especialidad con un invitado de 
lujo: la Orquesta Laudística de Ma-
drid, un refente en este tipo de mú-
sica en España. Les acompañó el 
Ballet de Pilar Domínguez. Concierto benéfico en el Auditorio mu-
nicipal para Manos Unidas. Se recaudaros 3.324 euros.     n

VIII ENCUENTRO DE ORQUESTAS DE PULSO Y PÚA
RECAUDADOS 3.324 EUROS PARA MANOS UNIDAS
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Una de las técnicas más efectivas para 
el desarrollo intelectual de los niños, 
hasta los tres años, es la estimulación 
sensorial. Por eso el Colegio Virgen de 
Europa realiza innumerables dinámicas 

que fomentan y estimulan las capaci-
dades de sus alumnos más pequeños 
a través de los sentidos. La vista, el oído, 
el tacto, el gusto y el olfato son la puer-
ta al mundo que les rodea.
Profesores especializados les ofrecen a 
diario distintas propuestas que favore-
cen la experimentación y ¡dejan volar su 
imaginación!    n

COLEGIO VIRGEN DE EUROPA

Estimulación sensorial  
a partir de los 4 meses 

Unos 100 alumnos de primaria del Colegio 
Mirabal participaron el mes pasado en la plan-
tación de 200 pinos en la zona verde de la 
calle Monte Amor, próxima al colegio. Los ár-
boles sustituyen a los ciruelos plantados hace 
tiempo y que no salieron por una plaga.    n

LOS ALUMNOS AYUDAN A PLANTAR 
200  PINOS

COLEGIO MIRABAL

Los alumnos de Primaria y Secundaria del Colegio 
Quercus recibieron el mes pasado al futbolista David 
Villa, nuevo padrino del Programa de Tutorías entre 
Iguales (TEI). Una iniciativa del centro para prevenir la violencia y el acoso escolar 
mejorando la convivencia y los vínculos afectivos entre los alumnos.
El acto comenzó con un vídeo de repaso de la trayectoria de Villa, desde sus inicios 
en Asturias hasta su etapa actual con la creación de su academia de fútbol DV7, o con 
la puesta en marcha de su equipo en Nueva York, el Queensboro C.F. El futbolista, 
explicó a los alumnos la importancia que tiene el trabajo en equipo y contestó a las 
preguntas que le plantearon varios estudiantes.   n

David Villa, padrino del 
Programa de Tutorías entre 
Iguales (TEI)

COLEGIO QUERCUS

El colegio Quercus acudió un año más a 
SIMO EDUCACIÓN, un referente a nivel tec-
nológico para los docentes. Encuentro que 
este año ha reunido en IFEMA a más de 
200 primeras marcas bajo el lema La edu-
cación en la era de la Inteligencia Artificial: 
explorando nuevas fronteras.
En este evento, el Quercus ha presentado, 

en SIMO makers las actividades que reali-
zan los alumnos de 6º de Primaria en la 
asignatura de Tecnología y Robótica. Allí 
expusieron sus trabajos de diseño e im-
presión en 3D, robótica con Lego y Sphe-
ro, realidad aumentada, pensamiento 
computacional, herramientas digitales…
También estuvieron en el stand de Genia-
lly, explicando cómo utilizan en el colegio 
esta aplicación educativa y las mejoras 
que la app de animación, infografías o 

creación de contenido interactivo, supo-
ne en el día a día en el centro.   n

De vuelta al SIMO
COLEGIO QUERCUS

HIGHLANDS SCHOOL LOS FRESNOS

La menina chulapa
Alumnos de 4º de Secundaria de la asignatu-
ra de Arte del Highlands School Los Fresnos 
fueron los autores de una de las 33 meninas 
que en la primera quincena de noviembre 
adornaron varias calles de Madrid. 
Una escultura que recibieron en blanco y que 
bajo la premisa del tema Madrid ventana del 
mundo, debían personalizar. Para ello se creó 
un proyecto en esta asignatura enfocado a la 
creación de un diseño que reflejara el espíri-
tu de este colegio Regnum Christi. 
Así se plasmó en un dibujo lo esencial que 

debía tener la figura. Una tormenta de ideas 
sirvió para terminar de perfilar el aspecto final 
de la figura. 
Con esta menina “se representa la impronta 
que queremos dejar en nuestros estudiantes 
como parte del ADN del Colegio Highlands Los 
Fresnos: la búsqueda de originalidad, que lejos 
de reducirse a una pura repetición, se vuelve 
activa, creativa y eficazmente continua para la 
resolución nueva de problemas actuales, pero 
también el desarrollo de una capacidad de 
creación de futuro sobre una idea original y 
sobre las virtudes fundamentales, atemporales 
y universales, que hacen de las personas seres 
integrales”.  ¡Enhorabuena por el trabajo!  n
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Dad una oportunidad  
a la paz
LA COMUNIDAD DEL VIRGEN DE 
EUROPA

Las escuelas UNESCO de la Comu-
nidad de Madrid, como todas las del 
mundo, unas 12.000 en 182 países, es-
tamos comprometidas con el objetivo 
de “Educar para la paz”.

Cuando se produjo la invasión de 
Ucrania, en la medida de las posibili-
dades de cada una, pusimos los medios 
para desarrollar la solidaridad. Mu-
chas escuelas acogieron exiliados que 
venían de Ucrania, en nuestras aulas 
se trató el problema de la guerra y sus 
espantosas consecuencias...

Vivimos en un mundo en el que se 
desatan periódicamente conflictos ar-
mados que traen más incomprensión, 
más dolor, más pobreza. Y, sobre todo, 
hacen más difícil que se produzca una 
auténtica solución definitiva que res-
taure la paz.

Federico Mayor Zaragoza, que fue 
admirado por todos nosotros mientras 
ejerció su papel como secretario ge-
neral de la UNESCO, escribió que “si 
quieres la paz prepara la paz” (“si vis 
pacen para pacen”). En el documento 
fundacional de la organización de las 
Naciones Unidas para la Educación la 
Ciencia y la Cultura, en 1946 se escri-
bía: “Puesto que las guerras nacen en la 
mente de los hombres, es en la mente 
de los hombres donde deben erigirse 
los baluartes de la paz”. Todavía reso-
naban los horrores de la Segunda Gue-
rra Mundial en las mentes de quienes 
lo escribieron. 

Y hoy en día sigue siendo verdad 
que, si las guerras nacen en las mentes 
de los hombres, es ahí donde se de-
ben evitar. Eso procuramos enseñar 

en nuestras escuelas.
Tenemos la inmensa suerte de haber 

nacido en una sociedad en paz y que 
fue capaz de llevar a cabo una transi-
ción pacífica a la democracia. Quizá 
por eso no somos capaces de entender 
de verdad lo que supone una situación 
de guerra como la que ahora estamos 
viviendo en Palestina.

Bombardeos de ciudades, ataques a 

hospitales, desplazamientos masivos 
de millones de personas. La población 
civil sufriendo las terribles consecuen-
cias, hambre, destrucción, muertes, y 
muertes de inocentes, porque miles de 
niños están muriendo.

Como escuela de la UNESCO, desde 
el Colegio Virgen de Europa nos uni-
mos a la ONU, a las organizaciones 
pacifistas, a los que en ambos lados 
sufren la guerra. 

En esta Navidad tan llena de tensión 
y de estallido del fanatismo y la sinra-
zón, pedimos que, como decía aquella 
vieja canción de John Lennon, se dé 
una oportunidad a la paz y nos uni-
mos a la petición del Papa Francisco de 
rezar para que cesen las hostilidades.

“All we are saying is give peace a 
chance”. Todo lo que decimos es: dad 
una oportunidad a la paz.

Solo pedimos:
Dad una oportunidad a la paz

“Puesto que las guerras 
nacen en la mente de los 
hombres, es en la mente 
de los hombres donde 

deben erigirse los 
baluartes de la paz”



St. Michael's School
www.stmichaelsschool.es

En los colegios no se vive en la inopia mental. En el deve-
nir de los acontecimientos que suceden y nos envuelven 
está también la formación. Los hechos políticos influyen 
en la educación del día a día. Los alumnos se preocupan, 
preguntan, relacionan los hechos históricos de siglos an-
teriores con los acontecimientos actuales de la política, la 
economía, la religión e incluso la vida familiar.

Es el colegio un barómetro que nos da la respuesta del 
estado medioambiental de la temperatura y, podríamos 
decir, que es un barómetro holostérico que indica también 
los cambios y sus variaciones.

Nuestros alumnos no son ajenos a las guerras ni a los 
acuerdos o desacuerdos que siembran en estos días au-
ténticas catástrofes para la juventud, la infancia y su edu-
cación en (¡contra?) la convivencia.

Las fiestas de noviembre, ya pasadas, con su Halloween 
de fantasioso colorido; la celebración del de Asís, San Fran-
cisco, con el hermano lobo y la hermana flor, fomentando 
el amor y la paz: “Allí donde haya odio que yo ponga el 
amor…”; la hora de Juan de la Cruz, con su canto al más 
puro amor: “Mi amado, las montañas, los valles nemoro-
sos, las ínsulas extrañas…”; Santa Cecilia, que nos ameni-
za con su música; la generosidad del de la capa compar-
tida con el necesitado (San Martín).

Todo esto también se vive y se comparte con la vivencia 
diaria, el aprendizaje científico en la convivencia de la cla-

se presencial... la evaluación de noviembre.
El mes de noviembre también es el precursor del Gran 

Acontecimiento (la Navidad) que está a punto de llegar… 
y antes, justo un mes antes, el Black Friday, apostando 
por las compras, compras, compras, las compulsivas com-
pras, período de descuento antes de la Navidad que nos 
envuelve preparando ya ese Belén gigante pensado y que 
deseamos todos que nos de la Paz.

La Navidad es la Paz, la alegría, para todos el bienestar.
En St. Michael’s School se estudia y se crece, se convive 

y es un Centro que no olvida sus orígenes: 
- Católico, con las tres vertientes intercomunicadas: la 

cultura, la fe y la vida, y que supone una transmisión pe-
dagógica dentro del criterio de libertad, pluralidad y res-
peto a la opción individual. 

- We strive that all have a moral code whilst respecting 
diversity.

- Pour tous nous essayons d’obtenir formation morale 
au total respet à la diversité.

Al mes de noviembre de 2023 se le puede tildar de uno 
de los más convulsos del último siglo en el mundo, desde 
el punto de vista intelectual, político y convivencial.

¿Qué piensas tú? ¿No es así?
St. Michael’s School de Boadilla en España, sus miles 

de alumnos, educadores y familias te desean FELIZ NA-
VIDAD.

www.stmichaelsschool.es

C/ Río Guadiana, 2. Urb. Parque Boadilla  |  28660 Boadilla del Monte
& 91 633 00 78

YA VA A LLEGAR

NAVIDAD, COMIDAS DE NAVIDAD, EL ÁRBOL LUMINOSO MÁS ALTO  
PARA LA NAVIDAD

Pero solo si quieres vivir de verdad la NAVIDAD, tendrás que asistir el día 15, viernes, a la Basílica de San 
Francisco el Grande Madrid, a las 19:30 horas, para gozar la NAVIDAD 2023 en el Gran Concierto St. Michael’s.

Es el pistoletazo de salida de la auténtica, la verdadera, la inconmensurable NAVIDAD con la Coral St. 
Michael’s, con sus cientos de niñas y niños, jóvenes y adultos, todos cantando la inocencia con los pastores y 

los ángeles (ellos nos dejaron unas pinceladas de lo que va a ser en el Encendido de luces de Navidad de 
Boadilla, acompañando al Sr. Alcalde y demás representantes del Ayuntamiento); todos, alumnas, alumnos, 
padres, abuelos, vecinos de Boadilla y de St. Michael’s con todo el candor y el entusiasmo reunido vamos al 

Portal a celebrar la auténtica NAVIDAD.

A ESTE CONCIERTO DE NAVIDAD NO PUEDES FALTAR.
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BOADILLA Y SU HISTORIA22

Tanto el estanque como la noria forman 
parte de una compleja red de captación 
y distribución de agua procedente de los 
acuíferos subterráneos,  de los arroyos y 
regatos cercanos... Y que daban servicio 
a las necesidades no solo del palacio, 
sino también de los jardines y las huer-
tas. Todo este sistema hidráulico venía 
a completar el aporte de agua que se 
canalizaba mediante galerías subterrá-
neas desde la gran fuente-aljibe, frente 
a la fachada del palacio, hasta el interior 
de este y los jardines y huerta.

En 2019 se llevó a cabo una interven-
ción arqueológica dirigida por Victoria 
Martínez Calvo. Y en 2021 y 2022 se 
realizó otra actuación de la misma na-
turaleza y el seguimiento arqueológico 

de las obras de restauración, a cargo de 
Luis Fernando Abril Urmente. Estas 
investigaciones aportaron una gran can-
tidad de información para comprender 
estas estructuras hidráulicas.

La nivelación del terreno en esta zona 
con el objeto de construir el estanque y 
la noria, supuso excavar y generar un 
gran muro de ladrillo de contención de 
las tierras que conforman el nivel de 
acceso principal del palacio. 

En este muro se aprecian los mechi-
nales o huecos en los que se apoyaban 
las vigas de madera correspondientes a 
los edificios del siglo XX destinados a 
la vivienda del pastor conocido como 
Tío Frutos y al estabulamiento de gana-
do ovino, que allí se adosaban y que se 

demolieron hace escasos años. 
En los sondeos arqueológicos excava-

dos en esta zona se han recuperado 
fragmentos de azulejos con decoración 
pintada en color azul (en la imagen de 
arriba), característica del siglo XVII, y 
que probablemente procederían de la 
Casa o Palacio de las Dos Torres, ante-
rior al Palacio del infante don Luis.

El estanque
El estanque es una construcción rectan-
gular, con una dimensión de 51,92 me-
tros de largo por 17,92 metros de ancho 
y unos 2,6 metros de profundidad, exca-
vada en el terreno. Tiene muros de con-
tención de 1,4 m de espesor construidos 
con ladrillo de tejar y mortero de cal, 
todo ello rematado con pilastras de gra-
nito gris, entre las que se disponen ele-
mentos de protección de forja. 

Tanto los restos de lechada de cal im-
permeables que se conservaban en la par-
te superior de los muros del estanque y 
que nos indicaban que esta zona no se 
había lavado por las aguas allí contenidas, 
como las bocas de piedra de llenado del 

PALACIO DEL INFANTE DON LUIS

El gran estanque y la noria de extracción de agua del palacio 
del infante don Luis constituyen elementos fundamentales 
en el paisaje palaciego y en el funcionamiento de este. 
Ambas estructuras se localizan fuera de la cerca que delimita 
el palacio, pero junto al mismo al noreste. Forman parte del 
proyecto urbanizador y constructivo que encargó el infante 
don Luis al arquitecto Ventura Rodríguez.

Texto: Miguel Ángel García Valero,  
historiador y arqueólogo

El estanque y la noria  

CONTINÚA EN LA PÁGINA 24

Arriba, muro sur del vaso del estanque donde se aprecian la boca de 
desagüe y los caños de llenado procedentes de la noria. A la izquierda, 
imagen actual del conjunto.
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O PARA REGALAR

2 GAFAS MÁS
POR 1 € MÁS*

* Ver condiciones en óptica o en afflelou.es. Oferta válida del 28/11/2023 
al 4/2/2024 en ópticas de Alain Afflelou de España y Andorra.

AV. INFANTE DON LUIS, 13
BOADILLA DEL MONTE

91 633 66 97

PIDE TU CITA
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mismo, nos refieren que el nivel de las 
aguas del estanque sería de unos 2 metros.

Esta estructura se llenaba de agua por 
dos bocas localizadas en la parte superior 
del vaso, ambas construidas con sendos 
sillares de granito con un entubado de 
cerámica interior. Victoria Martínez Cal-
vo propone en su estudio que la boca de 
llenado situada más al este debía traer el 
agua por la conducción y vendría desde 
la denominada mina del Bosquete (junto 
al antiguo puente del arroyo del Vallelar-
go); mientras que la boca de llenado sur 
comunica directamente con la noria. 

Por su parte, también se localizan dos 
desagües construidos de forma similar a 
los caños de llenado, pero situados en la 
parte media e inferior del vaso. El suelo 
del estanque esta configurado con un so-
lado de ladrillos sobre el que se disponía 
un mortero de cal impermeabilizante muy 
perdido. No  se ha podido recuperar de-
bido a su mal estado de conservación.

Sistema de vaciado
En el exterior del vaso se han localizado 
varios registros que pertenecen al sistema 
de vaciado del estanque. Destacan dos de 
ellos tanto por su sistema constructivo 
como por la información que nos ofrecen 
respecto a su funcionamiento. 

El primero se sitúa tras el muro oeste 
del vaso del estanque, esta construido con 
ladrillo y tiene morfología cuadrangular 
y una profundidad de 1,8 m. Serviría pa-
ra vaciar el estanque hasta su mitad. Pre-
senta una llave de bronce que cierra una 
tubería de plomo e incluye una canaliza-
ción de tubos de cerámica que transcurre 

en dirección a las huertas del palacio. 
La segunda arqueta de vaciado se en-

cuentra entre el estanque y la noria, y es 
de similares características a la anterior 
pero esta ocasión presenta una profundi-
dad de 2,70 m para posibilitar el vaciado 
total del estanque. 

Esta arqueta presenta la llave de aper-
tura en bronce perfectamente conservada 
en su totalidad y una canalización de sa-
lida en dirección al arroyo del Romeral 
con una galería construida en ladrillo y 
varias arquetas de registro. 

En esta zona se localizó una conducción 
de tubo cerámico que parte de la noria y 
entroncaría con la valla de cierre de la se-
gunda terraza del jardín del palacio. Más 
concretamente, en su esquina noreste, 
donde se encontran los restos de una 
fuente o aljibe de fábrica de ladrillo, que 
todavía se conserva y que se constata ya 
en la planimetría de mediados del siglo 
XIX, por lo que muy probablemente per-
tenezca al proyecto del arquitecto Ventu-
ra Rodríguez.

La configuración del estanque con las 
barandillas de forja y pilastras de piedra 
granítica, así como sus dimensiones, nos 
inducen a considerar que además de su 
uso como gran aljibe y distribuidor de 
aguas, probablemente también sirvió tan-

to para el asueto y divertimento de los 
propietarios del palacio e incluso para 
suministro de peces a la cocina del mismo.

La noria
La edificación de la noria tiene forma 
cuadrangular y su dimensión es de 11,72 
metros de lado. Está construida con la-
drillo sin ningún tipo de revestimiento 
o enlucido. El interior cuenta con un 
pozo de forma rectangular de 10,5 me-
tros de profundidad. Los datos obteni-
dos durante los trabajos arqueológicos 
y de restauración apuntan a que la cons-
trucción contaba con techumbre a cua-
tro aguas en su origen.

La noria, denominada de “sangre”, con-
taba con la fuerza de un animal, que, en-
ganchado mediante un mayal al eje de la 
rueda horizontal o arbolete, movería ésta 
y rodearía el pozo donde se ubicaba la 
rueda vertical, que extraería el agua me-
diante unos recipientes cerámicos deno-
minados cangilones o arcaduces, sujetos 
con unas cuerdas y generando una cade-
na de elevación de agua. 

En la intervención arqueológica, reali-
zada por Abril Urmente, se ha podido 
documentar el funcionamiento de la ma-
quinaria, al aparecer una zapata de ladri-
llo de apoyo del cojinete o pieza de grani-
to sobre la que giraba el eje o maza de la 
rueda de horizontal de la noria o arbolete. 

Por su parte, también se documentó 
la pila realizada con baldosas cerámicas 
que en su día debía de estar conectada 
mediante algún tipo de canalización o 
tubería a la artesilla o cajón de madera 
(hoy desaparecido), en el que los cangi-
lones de la noria vertían el agua que 
elevaban desde el fondo del vaso. 

VIENE DE LA  PÁGINA 22

Imágenes, de izquierda a derecha. 1. Arqueta de vaciado del estanque, con los pates en los laterales para poder acceder, y la llave de bronce en la parte 
inferior. 2. Detalle de la gran llave de bronce conservada en su totalidad en una de las arquetas de desagüe. 3. Arqueta de registro de la galería de desagüe 
del estanque en dirección al arroyo del Romeral.

El estanque 
probablemente sirvió 
también para el asueto  

y divertimento
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Así mismo, se han podido constatar dos momentos dis-
tintos de uso, siendo el más antiguo en un espacio más diá-
fano y sencillo, con suelo, probablemente, de tierra, donde 
giraría el animal en torno a toda la estructura.   n

Recreación del funcionamiento de la noria.
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Nos adentramos en Inmigran-
te Madrid, un soplo de aire 
fresco, atrevido, en el Boadilla 
gastronómico. Un restaurante 
tributo al inmigrante que fu-
siona los sabores de los orí-
genes de sus creadores (Es-
paña, Italia, Venezuela) con el 
legado de aquellos lugares 
que han recorrido (Argentina, 
Perú…). Y aquí en España, en 
Boadilla, ha encontrado un 
puerto seguro dónde dar rien-
da suelta a sus sueños.
El resultado es una propuesta 
gastronómica única, cargada 
de innovación, “en la que el 
producto de proximidad es el 
protagonista en platos genui-
nos de la cocina italiana, ve-
nezolana, peruana, argentina 
y, por supuesto, española, 
que históricamente ha influi-
do también en todas ellas y 
es donde hemos recalado”, 
subraya su responsable, Yas-
min Parada Vinci. “Una fusión 
de verdad”, añade, con elabo-
raciones muy caseras en las 
que util izan productos de 
proximidad en su mayoría, por 
lo que es fácil reconocer y 

considerar a cada plato como 
un poco nuestro. 

Ceviches, arroces, 
brasas, pasta
En una cocina abierta, a la 
vista de todos, preparan sus 
seductores platos. Destacan 
los ceviches con pescados 
del día, las arepitas o los 
arroces, “en los que tratamos 
de evocar algo similar a una 
paella, con su marisco, con 
arroz negro, o un arroz chifa, 
pero en los que usamos téc-
nicas diferentes en el wok, 
que nos da un sabor muy par-
ticular”, apunta el chef, Raff 
Rodríguez. 
Pastas, carnes y pescados a 
la brasa, o su propia versión 
de la tradicional croqueta 
(Croqueta de chupe, con pu-
chero andino, gallina, queso 
fresco y huancaína), comple-
tan una carta que desborda 
excelencia y originalidad. 

Todo sabe a casa 
Todo se prepara en el esta-
blecimiento. “Aquí hacemos 
nuestro propio pan, con nues-

tra propia masa madre (tene-
mos un panadero en el equi-
po); nuestra propia pasta, con 
una receta tradicional italiana 
adaptada a España, las salsas, 
los guisos...”, afirma Rodríguez. 
También sorprenden los pos-
tres, que hacen en el momen-
to. Tiramisú toscano, la tarta 
tres leches (terminada con 
canela) o la tarta de queso, 
hecha con torta del Casar y 
acompañada con helado de 
guayaba y ganache de cho-
colate. Todo sabe a casa. 
Sin olvidar una coctelería de 
vanguardia.

Un equipo
La calidez y el cuidado por el 
detalle y la invención se lo 
dan, además de su chef y los 
propietarios, el equipo de do-
ce personas que forman In-
migrante Madrid. Cada una es 
importante pues aporta una 
habilidad concreta, sea en 
cocina, en la sala... 

Cuenta también el entorno: 
íntimo, relajado y elegante, 
que termina por conquistar al 
que traspasa sus puertas. 

A mediodía...
De lunes a viernes ofrecen lo 
que han llamado el Mezzo-
giorno (mediodía). Una opción 
para diario con un menú inte-
grado por una selección de 
sus platos más representati-
vos a un precio medio de en-
tre 23 y 27 euros.

Un lugar al que regresar
Inmigrante es un sueño he-
cho realidad. El mejor sueño 
de un chef y una cocinera 
empírica de fogones tradicio-
nales que mezclan lo tradicio-
nal y lo moderno, pero que en 
ningún momento se hace 
extraño, sino que envuelve 
con la familiaridad de lo co-
nocido, donde sentirse como 
en casa y disfrutar de la coci-
na bien hecha.    ▲

En puerto seguro
INMIGRANTE MADRID

INMIGRANTE MADRID
Avenida del Nuevo Mundo, 6. Loc. 3 y 4. Boadilla del Monte

restaurante.inmigrante@gmail.com
(  603 57 45 96        https://inmigrante.eu/  
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Más allá de los templos gastronómicos 
que tenemos en Boadilla del Monte, en 
Villaviciosa de Odón nos acercamos a 
conocer la Casa Palacio de Manuel Go-
doy. Un noble edificio del siglo XVIII, con 
unos espectaculares jardines para dis-
frutar todo el año, y muy ligado a la his-
toria de Boadilla. En 1800 fue el hogar de 
la hija del infante don Luis, Teresa de 
Borbón y Villabriga (condesa de Chin-
chón) y su esposo, Manuel Godoy. 

Tras esas dos torres que nos reciben y 
esos muros está El descanso de Godoy, 
restaurante que gestiona con buena ma-
no desde hace un año Juan Cardona. Un 
espacio con una  terraza espectacular 
para los días de buen tiempo, amplios 
salones interiores (hasta 120 personas) y 
que  desde ahora podemos disfrutar du-
rante todo el año. 

 Nos espera una propuesta para el pa-
ladar con una buena representación de 
platos de cocina tradicional española, 
que hacen honor a este entorno histórico 
único a diez minutos de Boadilla. 

Arroces, platos de cuchara... 
Amplia carta de elaboración casera con 
arroces de todo tipo, pescados, carnes, 
platos de cuchara (perfectos para estos 
meses de frío, aunque los sirven todo 
el año), callos, rabo de toro... Cocido 
madrileño los viernes. Vamos, como 
quien dice para comerse con cuchara 
el invierno. 

Horario ininterrumpido
En definitiva, un entorno extraordinario 
con un edificio que destaca por su sen-

cillez arquitectónica, sus jardines (la te-
rraza, operativa en los meses de prima-
vera verano, es única) para degustar lo 
que magistralmente prepara en los fo-
gones Juan y su equipo. Perfecto para 

comer, cenar o tomar algo a media ma-
ñana o por la tarde, pues tienen horario 
ininterrumpido desde las 9.30 hasta las 
2.30. También para todo tipo de celebra-
ciones: bodas, bautizos, comuniones.    ▲

Comer 
rodeado  
de historia

EL DESCANSO DE GODOY

C/ Arroyo, 12  -  28670 Villaviciosa de Odón (Madrid)

( Reservas 627 190 547

Abierto de martes a domingo de 9.30 a 2.30 h. Lunes, cerrado por descanso.

GASTRONOMÍA

Juan Cardona, gerente del 
restaurante El Descanso de 
Godoy, en Villaviciosa de Odón.



Después de más de 25 años en el sector 
de la hostelería, la sumiller y enóloga 
Pilar Rodríguez (en la imagen) dirige des-
de hace tres su propio proyecto con el 
objetivo de ofrecer un servicio exclusivo 
poco habitual en España: un sumiller en 
casa.

“Elitewines surgió a raíz de comprobar 
la importancia de recibir un adecuado 
asesoramiento al adquirir un vino. ¿Qué 
ofrezco? Un servicio avalado por una tra-
yectoria de muchos años en el sector, 
altamente personalizado y con una forma 
distinta de trabajar”, nos confiesa. 

Su objetivo pasa por llegar a todos aque-
llos interesados en descubrir nuevas  ex-
periencias enológicas, brindando explica-

ciones y asesora-
miento adaptados 
a sus gustos y 
presupuesto. Tra-
baja con seleccio-
nes menos habi-
tuales en los cir-
cuitos convencio-
nales. “Nuestras 
selecciones de 
vinos se realizan 

con sumo cuidado, priorizando aquellos 
con añadas y productores escasos en Es-
paña, con una amplia gama de precios y  
estilos”, resume. 

Ofrece la posibilidad de organizar de-
gustaciones y catas exclusivas, diseñadas 

según las preferencias y objetivos de ca-
da cliente.

Para los que cada mes quieran descu-
brir algo diferente, ha organizado su par-
ticular club de vinos. Cada mes, una se-
lección de vinos siguiendo la filosofía tan 
personal que la distingue.

Para este final de año 2023, una época 
de celebraciones, regalos, Elitewines ha 
escogido vinos de grandes productores 
avalados por un compromiso demostra-
do con la excelencia durante todo este 
año. ¿Te animas a probarlos?  ▲

Servicio 
de sumiller 
personalizado

ELITE WINES

c/ Pedrezuela 1. Of. 309. Ventorro del Cano
(  628 002 632 | www.elitewines.es
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Ya llegan las navidades. Un momento muy 
especial para estar con los nuestros. En fami-
lia, los amigos, compañeros… Para todos esos 
momentos especiales, Espiga Multimarca nos 
sorprende con su colección de 
moda para todo tipo de eventos. 
Un establecimiento que trabaja 
con primeras marcas de moda 
nacionales e internacionales: Liu.
jo, The Extreme Collection, Alba 
Conde, Oky, Monari, Dichi… entre 
otras. Prendas seleccionadas con 
mucho cariño y gusto por su pro-
pietaria, Marta López. Algo que 
lleva haciendo, temporada tras 
temporada, desde hace ya más 
de 25 años.
Para los que no la conozcan, una 
boutique con más amigas que 
clientas, situada en un agradable local en la 
primera planta del Centro Comercial El Palacio. 
Especializada en moda mujer de calidad. Mar-
ta ha sido siempre fiel a los principios con los 
que nació Espiga: trato y asesoramiento perso-

nalizado y una oferta de prendas que marcan 
estilo, elegantes, innovadoras, entre marcas de 
referencia, y adaptada a la demanda de sus 
clientas. Así se ha convertido en el referente en 
Boadilla de la mujer que viste elegante.   ▲

Viste elegante
ESPIGA MULTIMARCA

CC. El Palacio. 1 planta. 
Ctra. De Majadahonda, 50. 

Boadilla del Monte
(   91 632 35 05

“Viste vulgar y solo 
verán el vestido, 
viste elegante y 

verán a la mujer”  
COCO CHANEL

Premio Empresarial ACBM 
2023 a la Trayectoria 

Empresarial



CONOCE A30

JESÚS HERNÁNDEZ FERNÁNDEZ 
Empresario, catador internacional de café

Texto e imagen: Abel Núñez

“El café es la 
auténtica red 
social de la vida”
Tenemos en Boadilla a un experto catador de café 
homologado internacionalmente. Jesús Hernández 
Fernández (47 años) es propietario de Cafés 
Puerto Rico. Ha sido campeón de España de cata y 
acaba de conseguir el premio al Mejor Blend Café 
Comercial de España.

El café, la segunda bebida más 
consumida del mundo (la pri-
mera es el agua), vive a nivel 
mundial una evolución simi-
lar a la experimentada años 
atrás con el vino, la cerveza o 
los gin-tonics. “El consumidor 
ha descubierto las múltiples 
variedades de café a su alcan-
ce, formas de tomarlo y valora 
la calidad. Ya no te conformas 

con cualquier café del super-
mercado. Se empieza a com-
prar en tiendas especializadas, 
un café de calidad, que puedes 
probar, donde te asesoran  de 
acuerdo a tus gustos y prefe-
rencias, que se lo servimos 
recién tostado, en grano o mo-
lido...”, nos cuenta Jesús Her-
nández Fernández. 

Jesús, vecino de Boadilla 

desde hace dos años, es uno 
de los mayores expertos de 
café de España y del mundo. 
Posee las exigentes certifica-
ciones internacionales Q Gra-
der Arábica y Q Grader Ro-
busta, que le habilitan para 
graduar café en origen y va-
lorarlo económicamente. Es 
también jurado del Fórum 
Cultural del Café, la asocia-
ción dedicada al fomento de 
la cultura del café en España.

Propietario de Cafes Puer-
to Rico, el tostador acaba de 
ganar el premio al mejor café 
comercial de España con Idí-
lico, una blended (mezcla) de 
granos 100% arábicas. 

¿Cómo empezaste en este 
mundillo? Estudié Adminis-
trativo comercial y Empresa-
riales, y empecé trabajando 
de mecánico de cafeteras. A 
partir de ahí, vino el resto. 

Tengo la suerte de trabajar 
en algo que es una forma de 
vida. El café es la auténtica red 
social de la vida; no es Insta-
gram ni Facebook. Cuando 
tienes que hablar con una per-
sona, cuando embarcas a un 
amigo en tu negocio, tenemos 

un problema con la pareja... 
¡Quedas a tomar un café! Es 
un brebaje mágico, decían los 
árabes. Te mantiene alerta, te 
despierta los sentidos... Es un 
superalimento. 

¿Hay buen café en España? 
Si lo buscas sí, aunque todavía 
no hay cultura de café. Falta 
que la gente entienda cómo 
hacer cada tipo de café, có-
mo afectan los procesos en 
origen al café... 

¿A ti cómo te gusta tomarlo? 
El café tiene la gran virtud de 
que cada uno lo puede tomar 
como más le gusta. Hay un 
café para cada persona y una 
persona para cada café. Tie-
nes que descubrirlo tú. A mí, 
por ejemplo, me gusta filtra-
do, no expresso. Dependien-
do de cómo te guste tomar el 
café, qué quieres sentir... te 
recomendaría un arábica la-
vado, un arábica natural... O 
incluso un café torrefacto, 
ahora muy denostado, pero 
si te gusta... Puedes hacerlo 
infusionado, filtrado, mace-
rado en frío...  

¿Qué factores influyen en un 
buen café? La calidad del gra-
no, el tueste correcto... Desde 
que yo vendo el café hasta que 
tú te lo llevas a la boca, hay 
más de 100 factores que van a 
afectar a la calidad y el sabor 
de ese café. Ten en cuenta que 
el 95% de un café es agua. ¡¡Y 
el estado de ánimo, que debe-
ría contar, no cuenta!!

Si después de leer esto 
quieres aprender un poco 
más sobre el café, probar 
distintas variedades... te 
puedes acercar a la boutique 
que abrieron en Boadilla a 
finales del año pasado. Se 
llama Idílico Café y está en 
la avenida del Siglo XXI nú-
mero 4.    n
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www.aytoboadilla.org
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Desde 1983
entrando en
tu hogar
para celebrar
la Navidad a
vuestro lado.
Nuestro mayor deseo  para los
próximos 40 años  es seguir 
viviendo  momentos 
únicos contigo.


